Uganda - Wugar Bukonzo (¥ ks

Bio Kaffee aus den ,Mountains of the Moon*

DE-0K0-005
Nicht-EU-Landwirtschaft

Durch die langsame Reifung der Kaffeekirschen im milden Mikroklima entwickelt dieser 100 % Arabica ein komplexes
Profil mit besonders stiRen Geschmacksnuancen. Es besticht durch eine harmonische Verbindung aus Apfel,
Waldbeere und Karamell, getragen von einem wiirzig-samtigen Korper.

Apfel - Waldbeere - Orangenblite - Karamell
wirzig, kraftig, fruchtig, samtig

YO\ Herkunft + Anbau <L Botonk + Aftbereitung

Bohne: 100 % Arabica

Varietdten: Nyasaland, SL14, SL28
Ernte: Selektive Handpfliickung reifer
Kirschen (September - Januar)
Aufbereitung: gewaschen (washed)

Region: Bukonzo County,
Rwenzori-Gebirge, West-Uganda
Hoéhenlage: 1.400-2.100m 4. NN
Boden / Klima: Nahrstoffreiche
vulkanische Boden, mildes Mikroklima,
Anbau unter Schattenbdumen Trocknung: schonend sonnengetrocknet
Produzent / Projekt: Bukonzo Joint . Qualitat / Sortierung: Bio-Zertifikat, Scr.
Cooperative Union (Uber 1.700 Mitglieder 7\ 15up, Specialty Coffee

in 72 Gruppen)
475 Nachhaltigkeit + Engogement

Der Kaffee Uganda Wugar Bukonzo aus den Rwenzori-Mountains gedeiht auf hochgelegenen Plantagen mit
Schattenbdumen und nahrstoffreichen vulkanischen Béden - angebaut mit Sorgfalt und nachhaltigen Methoden. Die
Bukonzo Joint Kooperative steht fiir echten gesellschaftlichen Aufbruch und setzt auf ein revolutiondres Modell der
partnerschaftlichen Gleichstellung: Frauen sind hier keine bloRen Helferinnen, sondern stolze Miteigentiimerinnen, die auf
Augenhdhe mitentscheiden.

Ein Herzstlck des Erfolgs sind die dorflichen Spar- und Kreditgruppen. Sie ermdéglichen den Familien finanzielle
Unabhangigkeit und Investitionen in die eigene Zukunft. Zudem stéarkt der faire Handel die gesamte
Gemeinschaftsinfrastruktur: Erlése flieien direkt in den Bau von Schulen, Stralen und die Gesundheitsversorgung. Fir
dieses umfassende Engagement wurde das Projekt mit dem SCA Sustainability Award 2015 ausgezeichnet - so verbindet
dieser Kaffee Genuss mit echter Hilfe zur Selbsthilfe.
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